
Lust auf Wein und mehr?

Infos unter:
www.prowein-goes-city.de

Messe Düsseldorf GmbH
Postfach 1010 06
40001 Düsseldorf
Germany
Tel. +49 (0)2 11/45 60-01
Fax +49 (0)2 11/45 60-6 68
www.messe-duesseldorf.de
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4.-6.3.2012, Düsseldorf

dass der Besuch der Messe ProWein ausschließlich 
Fachbesuchern vorbehalten ist. 

„ProWein goes city“ richtet sich gezielt an alle Weinlieb-
haber. 

Die Messe Düsseldorf GmbH und die Destination Düssel-
dorf haben „ProWein goes city“ initiiert, sind aber nicht 
selbst Veranstalter der einzelnen Events und daher auch 
nicht haftbar zu machen. 

Bitte beachten Sie,

steht für erlesene Weinmenüs, Weinpräsentationen oder 
Weinproben. Ausgesuchte Partner aus Gastronomie und 
Weinfachhandel gestalten erlebnisreiche Genuss-Events 
in der Düsseldorfer City.
Machen Sie sich ein Bild von dem umfangreichen kulina-
rischen und auch kulturellen Angebot. 

Wir empfehlen Ihnen eine Reservierung, da die Plätze 
limitiert sind!

ProWein goes city 
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8 ��71 87C7
19.00 Uhr

��	���##�	� ��� ��� *�����	 �# 
� ��
 < ��	� ����	������	� +�	 ��	�
!�	�� ���	��	��� �%��������
Freuen Sie sich auf ein moderiertes 4-Gang-Menü mit Weinen aus Gascogne, Plaimont, Rhône und 
Burgund! Xavier Coquelin von der Winzergenossenschaft Camille Cayran begleitet durch den Abend 
und „entführt“ Sie nach Südfrankreich.
�������@ ��������	� 
� ��
1 5���	���7 DE1 FGFHJ �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 FELCFH

59 € für das 4-Gang-Menü 
inkl. Wein, Wasser und Kaffee

K ,�71 K7C7
19.00 Uhr

5�71 F7C7
ab 22.00 Uhr

6��	'���
!�	'*���? �# ������
Freuen Sie sich auf ein lockeres Get-Together mit renommierten Winzern: Vertreten sind die VDP Prädikats-
weingüter Karthäuserhof (Mosel), Kreuzberg (Ahr) und Künstler (Rheingau). Alle Speisen und Getränke und 
ein Mitternachtssnack aus dem „Grillaurant-Royal“-Oldtimerbus sind an diesem Abend inklusive!
�����+����	� �	���@ GK88 LFCLHFKE

(��	� ?��� �>	 (����� *���? �# �M����
Bringen Sie einfach Ihre Lieblingsfl asche Wein mit! 
�������@ ������ ��������	� � ���	���1 
����������N� KC1 FGK8J �%��������
������� �	���#����	�	@ >>>7�'+�	�7��

79 € inkl. Speisen und 
Getränke

 10 € Korkgeld 1/1 Flasche

C ,�71 K7C7
19.00 Uhr

5��	��	 ������ ����	��	��	 ��� ���� ������ ���	� �	� ����������
Probieren Sie hervorragende Weine aus der Navarra, Calatayud und Argentinien! Mit dabei sind u. a. 
Vertreter des spanischen Weinguts Pompaelo. 
�������@ ���� ������ $#�01 6!������ 5��7 CH1 FGLJ8 �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 HHJKJDJK
������� �	���#����	�	@ >>>7������'����������	7��

gratis

F ,�71 K7C7
ab 19.00 Uhr

&!�����	 "� $��� �# �������
Freuen Sie sich auf ein exquisites 3-Gang-Menü und verkosten Sie dazu die Weine vom Weingut 
Vourvoukeli aus Thrakien.
�������@ ������� �����
����	�1 0��������7 HC1 FGKCH �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 DGKGH8C ���� >>>7�������7
�#

36,50 € für das Menü ohne 
Weinbegleitung

L ,�71 K7C7
5�71 C7C7
/�71 L7C7
��71 D7C7
jeweils
19.00 Uhr

����	����
!� ����� ���
! 5��	��	 �# ���	!��� "�# $����	����
Lernen Sie die vielfältigen Weinregionen Spaniens kennen! An jedem Abend präsentieren zwei 
 verschiedene Winzer ihre hervorragenden Weine, dazu werden spanische Tapas gereicht.
�������@ ���	!��� "�# $����	����1 �	���	����	��� ���	� < 5
!>����	�� 5��	��	1
0���������7 81 FGKCL �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 DEEHFGJJ
������� �	���#����	�	 �	���@ >>>7>��	!���'�����	����7��

45 € inkl. Tapas und Wein

D 5�71 C7C7
15.00 – 20.00 Uhr

��	"��>��	����� �	 ��	�
!�	�� ���	��	��� �%��������
Nutzen Sie die Gelegenheit, Winzer und ihre Weine persönlich kennenzulernen! Vertretene Weingüter: 
Schubert Wines (Neusseland), Bodegas Atamisque (Argentinien), Weingut Summerer (Österreich), 
Prado Rey (Ribera de Duero, Spanien), Vignerons de Plaimont (Gascogne, Frankreich), Cave de  Cairanne 
(Rhône, Frankreich), Puklavec & Friends (Slowenien).
�������@ ��	�
!�	�� ���	��	��� �%��������1 0������� 
�	����7 KFL1 FGLFJ �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 LDCEEJG8 ���� �	��O��	�
!�	'�����������7��

15 €, ab einem Einkauf 
von 75 € werden 10 € 
verrechnet.

H 5�71 C7C7
16.00 –19.00 Uhr

��	� �������� KG8K@ P&�� (�

!����Q < ����������	 �	 ��� ))�'5����!����
Der Vini D’Italia von Gambero Rosso ist Italiens wichtigster Weinführer: Die komplett 
überarbeitete Ausgabe 2012 beeindruckt mit Informationen zu 20.000 Weinen, 2.350 Produzenten 
und 375 „Tre-Bicchieri“-(Drei-Gläser-)Weinen. Sie haben die Gelegenheit, einen Großteil dieser 
 höchstprämierten Tre- Bicchieri-Weine zu verkosten.
�������@ )�	����� )�	��� �%�������� < 5����!����1 ��������#�� 5��7 8F81 FGFHF �%��������
�����	��������	� �� 8L787KG8K �	��� >>>7��#���������7��

30 €



����#AB!�"��� ����	������	� ��	�����������	

E 5�71 C7C7
18.00 Uhr

/��� � ���	� ��� *��+��� ���	 )�#�������	
Get-Together mit dem Winzerehepaar Marion und Manfred Ebner-Ebenauer aus dem Weinviertel, 
einem der aufstrebenden Weingebiete Österreichs. Zum Wein wird ein Flying Dinner serviert. 
�������@ *��+��� ���	 )�#�������	1 5
!>���	���7 8J1 FGFHH �%��������
�����+����	� �	���@ G8HK CLHJJDF < ������� �	���#����	�	@ >>>7>��	
�#�������	7��

29 €

J 5�71 C7C7
18.00 – 22.00 Uhr

��	"��>��	����� #�� �����	 ����������'���	�%���	 ��� ��, ���	!�	��� �%��������
Diese Weinprobe bietet die Gelegenheit, fünf Spitzenwinzer und ihre Weine persönlich kennenzulernen: 
Weingut Knipser, Pfalz, Weingut Rainer Sauer, Franken, Celler de Capçanes, Montsant (Spanien), 
Quinta de Carapeços, Minho (Portugal), Lunadoro, Toskana (Italien), Finca Ses Talaioles, Mallorca 
(Spanien), Domaine de L’Hortus, Pic Saint Loup (Frankreich).
Zusätzlich werden kleine Köstlichkeiten von Petit RUNGIS express, dem renommierten Zulieferer der 
 Sterne gastronomie, gereicht. 
�������@ ��, ���	!�	��� �%��������1 ���!�����7 8CJ R�		�	!��S1 FGKCH �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 ECGKL8'FJ < ������� �	���#����	�	@ >>>7+��7��

VVK: 
15 € inkl. Wein, Wasser, Brot 
und Häppchen

AK:
20 € 

Bei Einkauf ab 75 € wird der 
Eintrittspreis erstattet.

8G 5�71 C7C7
18.00 – 21.00 Uhr

P*�����	'6��Q'���	� ��� 
� /����	 �� (�

!��
Kommentierte Weinprobe mit sechs französischen Winzern aus den bekannten französischen Wein-
regionen, die ihre Weine und Crémants präsentieren. Dazu werden kleine Häppchen gereicht. 
�������@ 
� /����	 �� (�

!��1 0�!� 5��7 FE1 FGK8C �%��������
Reservierung unter: 
#����	����

!��O>��7�� ���� GK88 CKHDC8 �	��� ��# 5��
!>���@ *�����	 ���� 
��?

12 € 
Bei Einkauf ab 80 € wird der 
Eintrittspreis verrechnet.

88 5�71 C7C7
ab 18.00 Uhr

��	�"��	��
!�� ���	� �	 ��� &�������� 
�#�	�
Lassen Sie sich in gemütlicher Atmosphäre mit einem 3- oder 5-Gang-Menü verwöhnen, begleitet von 
den Spitzenweinen des Winzers PRÀ (u. a. Amarone).
�������@ &�������� 
�#�	�1 ���������7 8H
1 FGFDE �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 JL8CGFF �	� G8DC LDJFKLL

3-Gang-Menü
45 € inkl. Weinbegleitung

5-Gang-Menü
69 € inkl. Weinbegleitung

8K 5�71 C7C7
18.00 – 22.00 Uhr

P���	�����Q �# /�
��	���
��� 0��� ��� ,�����
Renommierte deutsche Winzer spenden dem Haus der Freude Wein, der preiswert für gute Zwecke 
(z. B.  zugunsten Ambulanter Kinderhospizdienst) verkauft wird:
Sa., 18.00 Uhr: „Weinselig“, ab 20.00 Uhr dann die Kultveranstaltung „Mumienschieben“ für alle 
 Freunde der „taktvollen Körperbewegung“, DJ Manes macht Musik für alle Ü33/U100.
�������@ 0��� ��� ,�����1 ����# 0�		���#� 8G8 R����������	S1 FGKKL �%��������
������� �	���#����	�	@ >>>7#�
��	���
��7��

Eintritt frei

8C 5�71 C7C7
19.00 Uhr

�!��	������	� �# ��������	� ��� �	��
Genießen Sie in gemütlicher Atmosphäre ein exquisites 5-Gang-Menü mit Weinbegleitung: 
Jochen Neher vom Weingut Mohr stellt seine Weine persönlich vor. 
�������@ ��������	� ��� �	��1 ���!����
����7 C8J1 FGDKH �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 KGKHFE

55 € für das 5-Gang-Menü 
inkl. Apéritif und Getränken

8F 5�71 C7C7
19.00 Uhr

������	��
!� ��	"�� "� $��� ��� 
����	��
Begleitet von einem italienischen Fingerfood-Buffet stellen italienische Winzer ihre Weine vor nach 
dem Motto: probieren und genießen! 
�������@ 
����	��1 3�!	���7 CD1 FGK8L �%��������
�����+����	� ����������
! �	���@ GK88 LEDCDCE < ������� �	���#����	�	@ >>>7�����	��7��

29 € inkl. aller Weine und 
 Fingerfood-Buffet

8L 5�71 C7C7
19.00 Uhr

*����

� � ��	� ���!� �	 ��� 
����	�� $�������
Prosecco und Wein in lockerer Atmosphäre verkosten! Für die „passende Grundlage“ sorgt 
 italienisches Fingerfood.
�������@ 
����	�� $�������1 0��������7 CF1 FGK8C �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 DJLH8GFG < ������� �	���#����	�	@ >>>7�����	��7��

29 €



����#AB!�"��� ����	������	� ��	�����������	

8D 5�71 C7C7
19.00 Uhr

���	���� #�� )����� U��	��� �# (�����	��
!�� 0��
Weinexperte Carlos Quintas führt Sie durch einen Abend mit genussvollen Speisen und exquisiten 
 portugiesischen Weinen. 
�������@ (�����	��
!�� 0��1 � )������ 0����1 �V	�������� 881 FGK8K �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 8DGJG8LC ���� ��	���7��!O
������!�����7
�#
������� �	���#����	�	@ >>>7������	��
!��!��
������7��

125 € pro Person inkl. Apéritif 
und 6-Gang-Menü mit korre-
spondierenden Getränken

8H 5�71 C7C7
19.00 Uhr

�!�>��	� �# ���	"�##��
Weinprobe mit der Winzergenossenschaft Mayschoß-Altenahr: Verkostung von 6–8 verschiedenen 
 Ahrweinen, dazu werden Schinken, Salami, Käse, Oliven und Brotaufstriche gereicht.
�������@ ���	"�##��1 ��	��!�� �	� ���	���1 (�������" 8K1 FGK8C �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 8CGDLLEE ���� G8HC LFHJ8DH

45 €

8E 5�71 C7C7
19.00 Uhr

,������� (����� *���? �# 
�� 0�����
Das Magazin Falstaff lädt zur Big Bottle Party mit deutschen und internationalen Winzern. Genießen 
Sie verschiedene Weine und kleine Häppchen in ungezwungener Atmosphäre!
�������@ 
�� 0�����1 5
!��#�����7 LF1 FGK88 �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 JDDD'KJJG R�����	"�� &���	�!#��"�!�S
������� �	���#����	�	@ >>>7��������7��

25 €

8J 5�71 C7C7
19.00 Uhr

&����	� "� $��� �# ���	$��
Winzer Martin Abraham vom Weingut Tular aus der Maremma, Italien, kommentiert seine hochwerti-
gen Weine zu einem exquisiten 4-Gang-Menü.
�������@ ���	$�� ��������	� 2 (��1 /%	�������7 8K1 F8FDG �����
�����+����	� �	���@ GK8C8 CEFHCDE
������� �	���#����	�	@ >>>7	������'>��	���7��

75 € inkl. 4-Gang-Menü und 
begleitenden Weinen

KG 5�71 C7C7
19.30 Uhr

P)!�	��� ����#�� #���� $��#�	 >�	�Q �# 3�	��	�
Genießen Sie die Harmonie von chinesischen Köstlichkeiten mit deutschen Weinen in traditionellem 
 chinesischem Ambiente. 
�������@ ��������	� 3�	��	� �# �%�������� )!�	� )�	��� R�))S1 �V	�������� 8GD1 FGK8L �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 JCEEEEEG
������� �	���#����	�	@ >>>7
!�	�������#��7��

48 € inkl. Begrüßungs-
getränk, 5-Gang-Menü, 
Tafelwasser und Wein

K8 5�71 C7C7<��71 D7C7
jeweils ab
18.00 Uhr

5��!�1 5��� �	� W���	��
!� $�	��������� �# 0���� �����
Genießen Sie in der lockeren Atmosphäre der Torii-Bar japanisches Fingerfood und Sushi oder im 
 japanischen Spezialitätenrestaurant Benkay gehobene japanische Küche. Dazu präsentiert Yoshiko 
Ueno-Müller, Botschafterin der Sake-Kultur (UENO-GOURMET, Kronberg), ausgewählte Premium-Sake, 
die eine perfekte Harmonie mit den Speisen eingehen.
�������@ 0���� �����1 �##��#�		���7 F81 FGK8G �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 ECFKD8C
������� �	���#����	�	@ >>>7	����'!����7�� ���� >>>7W���	'����#��7
�#

Je nach Verzehr

KK 5�71 C7C7<��71 D7C7
jeweils 
18.00 – 22.30 Uhr

5�71 F7C7</�71 L7C7
jeweils ab 
18.00 Uhr

��	� #���� *X$� �# �	���)�	��	�	���
Küchendirektor Sönke Höltgen bietet im Restaurant PÉGA wahlweise ein 3- oder 4-Gang-Menü, 
begleitet von ausgesuchten Weinen aus „Der Feinschmecker“ Weinbar. Zu jedem Gang werden zwei 
verschiedene Weine verkostet.
�����+����	� �	���@ GK88 EKEL'8KGC

P��� ,��	�
!#�
���Q ���	��� �# �	���)�	��	�	���
Bereits im dritten Jahr wird die bekannte Bar fi ftynine im InterContinental Düsseldorf an den ProWein- 
Abenden zu „Der Feinschmecker“ Weinbar: Im glasweisen Ausschank sind Weine von international 
 renommierten Weingütern, ausgewählt von der Redaktion „Der Feinschmecker“. Live-DJ, zahlreiche 
 ausstellende Winzer sind anwesend.
�������@ �	���)�	��	�	��� �%��������1 �V	�������� LJ1 FGK8L �%��������
������� �	���#����	�	@ >>>7�����������7�	���
�	��	�	���7
�#A������	�#��

3-Gang-Menü ohne/mit 
 Weinbegleitung: 39 €/59 € 

4-Gang-Menü ohne/mit 
 Weinbegleitung: 45 €/70 €

Eintritt frei



KC 5�71 F7C7
ab 18.00 Uhr

��	 ,��� �%� ���� 5�		� ��� ��	�
�+�
Get-Together-Party mit Winzern und Weingenießern: ein attraktiver Mix aus Information und 
 Unterhaltung nach langen Messetagen.
�������@ ��	�
�+�1 �# 
������ CK1 FGKKH �%��������
������� �	���#����	�	@ >>>7>�	���+�'�����������7��

Je nach Verzehr!

KF 5�71 F7C7
ab 18.00 Uhr

(���	 #���� ���&�
Ambitionierte Küche trifft auf hervorragenden badischen Wein in entspannter Kneipen-Atmosphäre. 
 Genießen Sie ein besonderes 4-Gang-Menü mit Weinen von Herbert Daniel Engist, Kaiserstuhl, der 
persönlich  anwesend ist.
�������@ (�� �	� �%
!� ���&�1 
�#���������7 8G1 FGK8C �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 LDDJGDC ���� �	��O+�	��'�+�	�7��
������� �	���#����	�	@ >>>7+�	��'�+�	�7��

39,80 € für das 4-Gang-Menü,
18,20 € für die Weinbegleitung

KL 5�71 F7C7
18.00 – 21.00 Uhr

���
!�� ���	 ����� "� /�������%
!��	Y ����!��	 5�� #�!� �# )��4 �� (�����	�Z
Zur großen gemischten Meeresfrüchteplatte mit Austern, Taschenkrebs, Crevetten und Hummer 
 werden korrespondierende Weine verkostet und erklärt.
�������@ )��4 �� (�����	�1 (�	���!�� 5��7 H R)��������"S1 FGK8C �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 LDJFGHHL < ������� �	���#����	�	@ >>>7
���'��'������	�7��

49 € inkl. Wein

KD 5�71 F7C7
18.30 Uhr

$��N� )!�#���	��'$��� �# 5�����	������ *���!����
Champagnerexperte Lauritz Jessen führt Sie durch einen Abend der ganz besonderen Art: 
Genießen Sie ein exquisites Degustations-Menü mit erlesenen Champagnersorten aus den Häusern 
Bollinger und Ayala.
�������@ 5�����	������ *���!����1 �V	�������� 8�1 FGK8K �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 8CE8'L88 < ������� �	���#����	�	@ >>>7�����������7������	������7��

89 € inkl. Aperitif, 5-Gang-
Menü, Champagner, Wasser 
und Kaffee

KH 5�71 F7C7
18.30 Uhr

$���#��'���� �# /���&�/ 0���� �%��������
Freuen Sie sich auf verschiedene kulinarische Höhepunkte und erlesene Weine in der spektakulären 
Hotel halle! Abwechslungsreiche Speisen in Amuse-Bouche-Form, zubereitet von den Sterneköchen 
Lutz Niemann und Nelson Müller sowie Thomas Jaumann als Gastkoch; zahlreiche Live-Cooking- 
Stationen. Vertreten sind nicht nur namhafte Weingüter aus Deutschland, Europa und Übersee mit 
 ihren preisgekrönten Gewächsen, sondern auch aufstrebende Winzer, deren Weine noch ein Geheim-
tipp sind. Abgerundet wird der Abend durch stilvolle Jazz- und Soulmusik live!
�������@ /���&�/ 0���� �%��������1 /�����#'*���" 81 FGFHF �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 LKGJ'88HG < ������� �	���#����	�	 �	���@ >>>7#�����#7��

95 €

KE 5�71 F7C7
19.00 Uhr

B	� 	�
!� ����[��� �# )��� ��6�
Genießen Sie einen spanischen Abend mit einem leckeren Tapas-Menü und korrespondierenden 
spanischen Weinen! 4–5 Winzer sind vor Ort und stellen ihre exzellenten Weine vor.
�������@ )��� ��6�1 &����'��������	�1 �����!��	���7 D1 FGKCL �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 DJJJHKK

60 € inkl. Tapas-Menü 
und Wein

KJ 5�71 F7C7
19.00 – 23.00 Uhr

����	����
!�� ��	"��� ��� ��� ��+�	��
Genuss für alle Sinne: Freuen Sie sich auf einen italienischen Abend mit Weinpräsentation und 
 leckerem 3-Gang-Menü. Florian Salzmann (Mandoline) und Christopher Esch (Gitarre) sorgen mit 
italienischer Klassik und Canzoni für das passende musikalische Rahmenprogramm.
�������@ ��� ��+�	��1 ���������� 5��7 EK1 FGFHJ �%��������
�����+����	� �	����	�� ����������
! �	���@ GK88 FEDJ8H ���� ���+�+�	��>��	O�'�	��	�7��
R(����	"�� &���	�!#��"�!�S

45 €

CG 5�71 F7C7
19.00 Uhr

*����������
!�� ���	� �# ��������	� �����
Freuen Sie sich auf ein kulinarisches 5-Gang-Winzer-Menü mit korrespondierenden portugiesischen 
Weinen aus dem Alentejo. Ein Vertreter der bekannten Winzer-Familie Cortes de Cima stellt seine 
Weine vor.
�������@ ��������	� �����1 (�	����7 EC R��	��	� ��N���7S1 FGFHD �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 FCDCHLKL R�����	"�� &���	�!#��"�!�1 FG *�\�"�S

55 € für das 5-Gang-Menü 
inkl. aller Weine



����#AB!�"��� ����	������	� ��	�����������	

C8 5�71 F7C71 �	� /�71 L7C7
jeweils
ab 18.00 Uhr

��		���!�> �# ���� ������
Zu einem besonderen 3-Gang-Degustationsmenü mit drei korrespondierenden italienischen Weinen 
erwartet die Gäste eine szenische Lesung und Gesang. 
�������@ ���� ������1 (�����	���7 C81 FGK8C �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 8CLGFG

38 € inkl. 3-Gang-Menü, 
Weinbegleitung und 
 Dinnershow

CK 5�71 F7C71 �	� /�71 L7C7
jeweils
19.00 – 23.00 Uhr

,��� � ��	� ��� ,��	� *��"
!�	 ��
!�+�	��
Welchen Wein reicht man zu welchem Menü? Welches Gericht passt zu dem Bouquet eines Chardon-
nays oder eines Pinot Noirs? Sie bereiten ein 4-Gang-Menü zu; Weinexpertin Marie-Hélène Miodek 
stellt dazu die passenden Weine vor. Außerdem: jede Menge Tipps zum Thema „Wein und Essen“.
�������@ ,��	� *��"
!�	 ��
!�+�	�� $#�01 5���	���7 KC1 FGK8G �%��������
�����+����	� �	���@ >>>7���	����"
!�	��
!�+�	��7��
������� �	���#����	�	@ GK88 8LKGJH8

129 € inkl. Kochkurs, Menü 
und aller Getränke

CC 5�71 F7C7<��71 D7C7
jeweils
ab 18.00 Uhr

B5'(��� ������ ��� ������	� ���	� ��� /��
�
Besonderes Angebot für Steak-Liebhaber: MARLI bietet „best steak in town“, begleitet von 
Wein-Flights internationaler Winzer.
�������@ /��
� ���	���'��������	�1 �V	�������� K8<KC R�	 ��� &��	����'$������S1 FGK8K �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 LJEFHHF
������� �	���#����	�	@ >>>7#����'>��	���7��

Steaks von 23 bis 39,50 € 

Wein-Flights ab 12 €

CF 5�71 F7C7<��71 D7C7
jeweils 
18.00 – 23.00 Uhr


������� ������ ������ �� #�� ��� *����
��� 5������ ��7 8
Spezielle Karte mit Meeresfrüchte-Spezialitäten, dazu serviert Patron Patrick Le Guern die passenden 
 französischen Weine von der Loire.
�������@ *����
��� 5������ ��7 81 ������7 8H R0��� ��� ��
!������	S1 FGKK8 �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 D8HJJEE

je nach Auswahl

CL 5�71 F7C7<��71 D7C7
jeweils
ab 18.00 Uhr

/���9 ������ ���	��	� (���	
Kulinarisches Erlebnis im Restaurant Aqua: Genießen Sie badische Weine und ein exquisites, 
spanisch  inspiriertes 4-Gang-Menü! An jedem Abend während der ProWein wird ein anderer 
 Kellermeister seinen Wein präsentieren: 
So., 4.3.: Winzerkeller Auggener Schäf, Markgräfl erland
Mo., 5.3.: Winzergenossenschaften Achkarren und Burkheim, Kaiserstuhl
Di., 6.3.: Baden-Badener Winzergenossenschaft, Ortenau
�������@ /���9 �%�������� �# 0�������	1 �	������7 K1 FGFHJ �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 LKKEF'KLGL

38 € für das 4-Gang-Menü 
ohne Getränke

CD /�71 L7C7
18.00 – 23.00 Uhr

��� ���N� ���	#���� �%� �

� ��� (������;'���	'������
Kostenlose Sonderverkostung mit zahlreichen Winzern im größten Weinlager Düsseldorfs (über 
150.000 Flaschen, 2 Probierstudios). Ausgereifte Rotweine und Weißweine aus Deutschland zu 
 einmaligen Direkt-Import-Preisen.
�������@ (������;'���	'������1 ,\!����7 HD1 FGKK8 �%��������
�����+����	�@ GK88 CGCCFGL
������� �	���#����	�	@ >>>7�������;'>��	'������7��

kostenfrei

CH /�71 L7C7
18.00 – 23.00 Uhr

(�������	��
!�� ���	� �	 ��� (��
� (�;
Genuss für alle Sinne: Freuen Sie sich auf einen außergewöhnlichen Abend mit Wein, Film und Musik 
aus Brasilien! Zu Beginn führt der bereits mehrfach ausgezeichnete Film „O Quatrilho“ in den Süden 
des Landes, wo die besten Weine zu Hause sind. Im Anschluss verkosten Sie Weine aus dieser Region, 
begleitet von brasilianischen Spezialitäten (Salgadinhos). Besonderes Highlight: Ab 20.30 Uhr spielt der 
brasilianische  Akkordeonist Renato Borghetti live!
�������@ (��
� (�; < ��	� �# ,��##����#1 5
!�����7 F1 FGK8C �%��������
�����	+������ �	� �����+����	�@ ������	��� ������1 &��@ G8LK GHHCHELH

29 €

CE /�71 L7C7
ab 19.00 Uhr

��	 �����
!'���	"V���
!�� &��� "� $��� ��� 
� *�����	 �� ��	
Drei Winzer aus zwei Ländern stellen ihre Weine vor: Entdecken Sie Spitzenweißweine aus Franken, 
spritzige Rosés aus der Provence und die besten Rotweine aus dem Beaujolais.
�������@ 
� *�����	 �� ��	1 ��� ������������ H81 FGLFH �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 JLFKHFL
������� �	���#����	�	@ >>>7��������	��+�	7��

18 € inkl. aller Weine und 
Buffet



CJ /�71 L7C7
19.00 Uhr

P�4��������	 �� )!�#���	�Q �# �	������ ���	=���
Virginie Taittinger wird Ihnen die Geheimnisse des Champagner und ihren neuen Champagner 
 VIRGINIE T. vorstellen.
�������@ �	������ ���	=���1 (����� 5��7 H<J1 FGK8C �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 8CGDHJG
������� �	���#����	�	 �	���@ >>>7�	���������	
���7��A�����������

15 €

FG /�71 L7C7
19.30 Uhr

���	1 ������1 ��������@ ��� ��
!�!�> �# /�;!��� < ��	� ����	������	� ��� 0��	�� ,����	]�����
Live-Cooking der besonderen Art: Getreu dem Motto „What you see is what you get!“ erleben Sie nicht 
nur die Zubereitung eines exquisiten 4-Gang-Menüs, sondern können die Speisen von Peter Schmitt 
(Liedberger Landgasthof) auch gleich genießen. Eine unterhaltsame Präsentation der korrespondierenden 
Weine (Pfalz) und der entsprechenden Mineralwässer rundet den Abend ab. 
�������@ �������!�� < (����� �# /�;!���1 ��	��	� 5
!�����7 881 FGK8C �%��������
�����	���
!� �����+����	� �	���@ GK8KJ JFJF8J �	� �	��O!��	�������	]�����7��
������� �	���#����	�	@ >>>7!��	�������	]�����7��

69 € inkl. 4-Gang-Menü, 
Wein und Show-Cooking

F8 /�71 L7C7
19.30 Uhr

,��	"V���
!�� ���	� �# 
� (��
!�	
Freuen Sie sich auf ein französisches 4-Gang-Menü mit begleitenden Weinen, moderiert von 
 Matthieu Perrin vom Weingut Château de Beaucastel.
�������@ ��������	� 
� (��
!�	1 (�%
!�����7 HG1 FGFHH �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 JHH8CF8H �	� G8HG CKGGHHG

79 € für das 4-Gang-Menü 
inkl. Wein

FK /�71 L7C7
19.30 Uhr

P5�+��� +�+��Q �# ����>���
Die Champagner Galerie/plaisir-französische Weine und das stilwerk laden zu einem französischen 
Abend: Verkostung hervorragender französischer Weine/Champagner im besonderen Ambiente der 
stilwerk-Mall, französischer Imbiss, stilvolle Live-Musik. Alle Shops sind bis 22.00 Uhr geöffnet. 
�������@ ����>���1 $�%	���7 8L1 FGK8K �%��������
������� �	���#����	�	@ >>>7����>���7�� �	� >>>7
!�#���	��'�������7��

Weinverkostung frei, 
einmalige Glasgebühr 5 €, 
Imbiss nach Verzehr. 
Alle Champagner im Aus-
schank 7 € pro Glas

FC /�71 L7C7
20.00 – 22.00 Uhr

��#�����	� � )������	��#�	�� �	 ��� )�$���6�
� 
��	��
Professionelles Cigarrenseminar in Europas größter Cigarrenlounge inkl. Rumtasting: Es werden 
 Cigarren verkostet und parallel dazu 7 verschiedene Rumsorten von PLANTATION gereicht.
�������@ )�$���6�
� 
��	��1 (���!�����7 KE1 FGKKC �%��������
�����+����	� �	���@ �	��O
����>�������	��7�� ���� GK88 8LJCJEL R#�;7 FG *����	�	S
������� �	���#����	�	@ >>>7
����>�������	��7��

19 €

FF /�71 L7C7
21.00 Uhr

P)!������ �������� KG8KQ �	 ��� ��
!�������	"
Die große Weinparty der Sommelier-Union: Weinpräsentation mit Weinverkostung. Ein DJ sorgt für 
 „Party-Feeling“ bis in den frühen Morgen.
�������@ ��
!�������	"1 (�!	���7 8C1 FGK8K �%��������
�����	+����������	� ��� KG7 ,������ KG8K �	���@ �	��O��##�����'�	��	7��
���������	 �# 5��	� ��� 5�##�����'B	��	 ��� ��� *�����	1 0���� F1 5��	� $FG
�� 5�		���1 F7C71 J7GG B!�1 ��� /�	���1 L7C71 8D7GG B!�

VVK:
35 € für Mitglieder 

45 € für Nichtmitglieder inkl. 
Wein, Mineralwasser 

AK: 
50 € für Nichtmitglieder

FL ��71 D7C7
19.30 – 22.00 Uhr

P����
!����� (����	���'5���"�	Q ��� ���	 � /�!�
Winzerabend mit Bernd Hummel, Inhaber des mehrfach prämierten, badischen Wein- und Sektguts 
Hummel. Freuen Sie sich auf Weingutspräsentation und umfangreiche Verkostung!
�������@ ���	 � /�!�1 U����	���7 8G1 FGLFL �%��������
�����+����	� �	���@ GK88 LLKEL8
������� �	���#����	�	@ >>>7�!�#��'	���7��

29 €
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8  Restaurant Le Doc

K  D’VINE Restaurant & Weinbar

C  Rolf Kaspar Weine und 
Destillate

F  Askitis greekcuisine

L  Weinhaus zum Grafenberg

D  Rindchen’s Weinkontor 
Düsseldorf

H  Tre- Bicchieri-Weine
Congress Center Düsseldorf

E  Private Wein Compilation

J  VIF Weinhandel Düsseldorf

8G  La Maison de Bacchus

88  Trattoria Lemone

8K  Meckenstock’s Haus der 
Freude

8C  Restaurant Die Ente

8F  Lettinis

8L  Lettinis Gusteria

8D  Breidenbacher Hof, 
a Capella Hotel

8H  Weinzimmer, Vinothek 
und Weinbar

8E  Les Halles

8J  WeinGut Restaurant + Bar

KG  Restaurant Jinling im 
Düsseldorf China Center

K8  Hotel Nikko

KK  Restaurant PÉGA 
InterContinental Düsseldorf

KC  WineLive

KF  Bar und Küche VENTE

KL  Café de Bretagne

KD  Steigenberger Parkhotel

KH  MARITIM Hotel

KE  Cala d’Or, Tapas-Restaurant

KJ  Ars Vivendi

CG  Restaurant Douro

C8  VINI DIVINI

CK  Frank Petzchen 
Kochevents

CC  MARLI Weinbar-Restaurant

CF  Patrick’s Seafood Nr. 1

CL  Meliá Düsseldorf am 
Hofgarten

CD  Bordeaux-Wein-Direkt

CH  Black Box – Kino im 
Filmmuseum

CE  La Passion du Vin

CJ  Institut français

FG  Klosterhof – Bistro im 
Maxhaus

F8  Restaurant Le Bouchon

FK  stilwerk

FC  CIGARWORLD Lounge

FF  Nachtresidenz

FL  Wein & Mehr


